
Welkom in ons café restaurant 
 
 

Wij hopen dat u een goede keus kunt maken uit de vele gerechten 

die onze kaart rijk is. Zijn er speciale wensen, maak ze kenbaar, want 

u bent sinds het overschrijden van de drempel onze gast. Een gast die 

wij graag vaker willen verwelkomen in ons etablissement.  

 

Gerechten gemerkt met het volgende symbool zijn vegetarisch: 

 

Vraag naar onze informatiefolder om een volledig beeld te krijgen 

van de mogelijkheden van Café Restaurant De Otterskooi. Wellicht 

doet u er uw vrienden, kennissen of familie een plezier mee. 

 

Mocht u gebruik willen maken van de speciale foto services vraag een 

van de kelners of ze een foto van het gezelschap willen maken en 

deze kunt u binnen 7 dagen kosteloos van onze website 

www.otterskooi.nl downloaden. 

 

 

 

Wij wensen u smakelijk eten! 

 

 

Familie Vos 

http://www.otterskooi.nl/


Koude voorgerechten 
 
 
Garnalen Cocktail €  9,95 
hollandse garnalen, met cocktailsaus  
 
 
 
Poisson Assortie  € 12,50 
combinatie van gerookte zalm, gerookte forel,  
en gerookte paling   
geserveerd met een zachte cocktailsaus 
 
 
 
Carpaccio € 9,75 
dun gesneden rundermuis met een  
frisse salade  
 
 
Ham Otterskooi € 9,75 
gerookte ham met meloen 
 

 
 
 
 
 
 

Deze voorgerechten worden geserveerd 
met brood en kruidenboter.  



Warme voorgerechten 
 
 
Champignons a la American € 8,95 
gebakken hele champignons, ui, paprika 
en prei met een kruidenboter 
 
Crevette India € 11,25 
roerbak grote garnalen met soja saus 
 

Soepen 
Groentesoep € 4,25 
krachtige bouillon met verse groente 
en soepballetjes 
 
Tomatensoep € 4,25 
licht gebonden tomatensoep met verse stukje 
tomaat en soepballetjes 
 
Champignonsoep € 4,25 
romige gebonden champignonsoep 
 
Mosterdsoep  € 4,25 
licht gebonden mosterdsoep met spekjes 
 
Uiensoep  € 4,75 
licht gebonden uiensoep gegratineerd met kaas 
 

Deze voorgerechten worden geserveerd 
met brood en kruidenboter 



Voor de kinderen 
 
 
Chicken Little € 9,75 
  kipnuggets 
  kinderijsje 

 
 
 
Ratatouille € 9,75 
  kroket of frikadel 
  kinderijsje 

 
 

Deze kindergerechten worden geserveerd met 
 frites en appelmoes 

 
 

Vegetarische hoofdgerecht 
 
 
Verrassingsgerecht € 16,95 
gerecht aangepast aan de seizoens- 
gebonden producten  
 
 
 

Dit vegetarische hoofdgerecht wordt geserveerd 
met diverse groenten en aardappelen  



Vleesgerechten 
 
 
 
Boerenschnitzel € 15,95 
schnitzel met een garnituur van spek, ui,  
champignons en paprika 
 
Varkenshaas € 19,95 
varkenshaas geserveerd met  
champignonroomsaus 
 
Varkenshaas Otterskooi € 23,50  
varkenshaas gevuld met een garnituur van ui, 
champignon, prei en brie 
 
Tournedos Otterskooi € 27,95 
tournedos met kippenlevertjes, spekjes,  
ui, champignons en prei 
 
Tournedos € 24,95  
tournedos naturel geserveerd 
 
T-Bone € 29,50  
t-bone steak (±450 gram) geserveerd 
 met kruidenboter 
 
 
 

Deze vleesspecialiteiten worden  geserveerd 
 met diverse groenten en aardappelen 



Visgerechten 
 
 
 
Gebakken paling € 24,50 
op grootmoeders wijze bereid 
 
 
Zalm € 19,95 
gebakken zalm geserveerd met 
hollandaise saus 
 
 
Vietnamese Tongfilet  € 18,50 
gebakken vietnamese tong  
naturel geserveerd 
 
 
Snoekbaars Breton € 24,95 
gebakken snoekbaars met een garnituur van  
garnalen, tomaat, prei en champignons 
 
 
 
 
 
 
 
 

Deze visgerechten worden geserveerd 
met diverse groenten en aardappelen  



Witte Wijnen 
 
 
 
Riesling, Louis Sipp € 21,50 
Franse wijn: tintelfris, fruitig en droog: een wijn 
die de dorst lest en de eetlust opwekt 
 
Lekker bij fijne vis- en kipgerechten  
 
 
 
 
Chablis, Bouchard Pere & Fils €  34,50 
Franse wijn: een echte Chablis: strakdroog, crispy en 
verfrissend lekker  
 
Vooral lekker bij visgerechten 
 
 
 
 
Sauvignon, Laroche Punto Nino  € 22,50 
Chileense wijn: helderwit met intense, geurige 
aroma’s 
van appel, meloen en passievrucht aangevuld met  
verleidelijke, florale tonen. Rond en crispy.  
 
Heerlijk als aperitief, bij salades en visgerechten 
  



Rode Wijnen 
 
 
 
Vintage Rioja, El Coto € 21,50 
Spaanse wijn: helderrode, frisse, middelzware en 
vooral soepele Rioja die een jaar op hout heeft 
gerijpt. Die houtlagering maakt de geurige wijn met 
aroma’s van bes en kers, zacht, rond en af  
 
Heerlijk bij pasta, vlees en gevogelte gerechten 
 
 
Fleurie, Georges Duboeuf   €  25,00 
Franse wijn: een mooi diepgekleurde wijn met 
een rijk bouquet van bosvruchten en een  
geconcentreerde, verleidelijke volzachte  
verfrissende smaak  
 
Heerlijk bij vlees en gevogelte gerechten 
 
 
Cabernet/Merlot, Laroche  € 21,50 
Zuid Afrikaanse wijn: helderrode wijn met een  
zeer aantrekkelijk smaak, met veel rood fruit, 
laurier, zoethout en zelfs een vleugje chocolade,  
dit komt samen tot een evenwichtig  soepele wijn  
 
Heerlijk bij kaas, grill en vlees gerechten 



Nagerechten 
 
 
 
Dame Blanche € 5,95 
roomijs met warme chocoladesaus en likeur 
 
 
 
Sorbet € 4,75 
verse vruchten met drie soorten ijs 
 
 
 
Boerenjongens € 5,95 
heerlijk roomijs met boerenjongens 
 
 
 
Verrassingsdessert € 5,95 
heerlijk dessert, gebruik makend van de  
seizoensgebonden producten 
 
 
 
Kinderijsje € 3,95 
met verrassing 



Speciale Koffie 
 
 
 
Koffie ‘Dwarsgracht’ € 4,90 
koffie met berenburg en slagroom     
 
 
 
Irish Coffee € 5,40 
koffie met whisky en slagroom    
 
 
 
French Cafe € 5,40 
koffie met grand marnier    
en slagroom  
 
 
 
Italian Caffe € 5,40 
koffie met amaretto en slagroom    
 
 
 
Rüdesheim Kaffee € 5,40 
koffie met asbach uralt en slagroom  
 
 
 



Café Restaurant ‘De Otterskooi’ 

 
 
 
Aan het eind van de weg naar Dwarsgracht ligt, pittoresk aan 
het water, Café Restaurant ‘De Otterskooi’ , genoemd naar de 
nog intact zijnde Eendenkooi. Vanaf het ruime terras ziet men 
de vaarboeren met punters, vlotten en bokken naar hun riet- 
of grasland gaan. 
 

Wij verzorgen graag voor u: 
 

 diners 

 koffietafels 

 bruiloften 

 recepties 

 personeelsfeesten 

 catering 

 rondvaarten 

 dagarrangementen 

 barbecue 

 capaciteit ± 250 personen 

 
 

Terras aan het water 
 


